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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Solid Top Cooker
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NT7FG 8G

Coup de Feu

e Dikke gietijzeren plaat van 20 mm voor een goede warmteverdeling.

e Dubbele kroonbrander van 9 kW voor de gietijzeren plaat, voor halve
plaat 6 kW, temperatuurbereik tot 500°C.

e Versie “simple service” 1/2 plaat + 2 branders waarvan de pottendra-
gers op zelfde niveau als de plaat zijn.

e Plaat en vuren met branders met waakvlam en thermokoppel-
beveiliging.

e Op enkelwandig open onderstel (dubbelwandig en deuren in optie) of
op oven.

e Gasoven regelbaar tot 300°C, statisch met thermische beveiliging.

MARENO “Nuovo Protagonista 70” voor de creatieve moderne chef.
Ontworpen en gebouwd met zicht op de laatst geldende CE en HACCP
normen. Hygiénisch, veilig, robuust en betrouwbaar: gestampte boventop
van 1.5 mm, naadloze randen, werkbladen op éénzelfde hoogte, afgeron-
de hoeken, lage schouwen, gesloten ruggen, regelbare poten.

Gebouwd met de modernste inoxsoorten: AISI 316, 304 & 439M.
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NT7FG 12G

Coup de Feu

e Plaque en fonte de 20 mm pour une bonne répartition de la chaleur.

e Brilleur de a double couronne de 9 kW, pour demi plaque 6kW,
température max de 500° C.

e Version “simple service” 1/2 plaque + 2 feux ouverts dont les sup-
ports casseroles sont au méme niveau que la plaque.

e Plaque et feux ouverts dotés de robinets a gaz a sécurité avec ther-
mocouple et flamme pilote.

e Sur soubassement simple paroi ouvert (double paroi et portes en
option) ou sur four.

e Four réglable jusqu’a 300°C a gaz, statique avec sécurité thermique.

MARENO « Nuovo Protagonista 70 » pour le chef créatif et moderne.
Etudié et construit suivant les derniéres normes CE et HACCP en vigueur.
Hygiéne, sécurité, robustesse et fiabilité: plan embouti de 1.5 mm, jonc-
tions sans fissures, plans de travail au méme niveau, coins arrondis,
cheminées basses, dos fermés, pieds réglables. Construit en acier inox
les plus modernes: AISI 316, 304 ou 439M.

Afmetingen Plaat Branders Oven Vermogen Prijs
Dimensions Plaque Braleurs Four Puissance Prix
Open onderstel / Sousbassement ouvert
NT7-8G +NBV78  80x73x87 Vol / Complet 9 kW 9 kW 2 465,00 €
NS7-8GS + NBV78  80x73x87 1/2 Links / Gauche 6+6+6 kKW 18 kW 2 665,00 €
Gasoven / Four a gaz
NT7FG-8G 80x73x87 Vol / Complet 9 kW 8 kW 17 kW 3528,00 €
NT7FG-12G 120x73x87 +2 Branders /Brileurs 9+6+6 kW 8 kW 29 kW 4 902,00 €
NS7FG-8GS 80x73x87 1/2 Links / Gauche 6+6+6 kW 8 kW 26 kW 3 649,00 €
Accessoires
XBVG GN2/1 53 x65 Gechroomeerde rooster GN 2/1 Grille chromée 43,00 €
XBFOM-G 73 x62 Gechroomeerde rooster voor / Grille chromée pour: NC7FG-9G42 118,00 €
NXC7-PL 35x29 Vakke plaat/Plaque lisse 131,00 €
XNC7-PR 35x29 Geribde plaat/Plaque nervurée 131,00 €
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